40¢

MENU ESPECIAL 1

Entrantes

Croquetas Cremosas de Jamon |bérico

Puerro a Baja Temperatura con Romescu de Anacardos y
Bechamel Trufada

Ensalada de Burrata con Rucula, Cherrys a la Brasa 'y

Jamon lbérico

Segundos

(1 a elegir, 3 dias antes del evento) *
Secreto a Baja Temperatura con Patatas y Pimiento de Padron

Taquitos de Merluza a la Romana con Alioli de Citricos

Postres caseros

Tarta de Queso Ludicco

Café o infusion

2 consumiciones por persona
Refrescos, agua o cerveza.
Vinos a elegir: Azpilicueta Crianza, Azpilicueta Verdejo o
Azpilicueta Rosado

Descuento en las copas de sobremesa

* Posibiidad de elegr durante la celebracion con un supkemento de 2€ /persona.
* Opcion de “Segundos’ a modo degustacion. Raciones 60% aprox. del tamafio de laracion normal. Suplemento de 2,5€/ persona.
* Rogamos que nos comuniquen con antelacion alkergias o intoleranciss.
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45¢

MENU ESPECIAL 2

Entrantes

Croquetas cremosas de Gambas y Puerro
Huevos Rotos con Jamon Ibérico
Berenjenas Fritas con Miel de Cana

Puerro a Baja Temperatura con Romescu de Anacardos y
Bechamel Trufada

Segundos

(1 a elegir, 3 dias antes del evento)*
Albondigas de Rabo de Toro al Pedro Ximénez y Parmentier

Tartar de Salmon con Aguacate Fresco

Postres caseros

Brownie Ludicco

Cafée o Infusion

3 consumiciones por persona
Refrescos, agua o cerveza.
Vinos a elegir: Azpilicueta Crianza, Azpilicueta Verdejo o
Azpilicueta Rosado

Descuento en las copas de sobremesa

* Posibiidad de elegr durante la celebracion con un suplemento de 2€ /persona.
* Opcion de “Segundos’ a modo degustacion. Raciones 60% aprox. del tamafio de laracidn normal. Suplemento de 2,5€/ persona.
* Rogamos que nos comuniquen con antelacion akergias o intolerancia.
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55¢€

MENU ESPECIAL 3

Entrantes

Torreznos de Soria con Patata Revolcona
Croquetas cremosas de Jamon Ibérico
Ensaladilla Cremosa de Alistados
Puerro a Baja Temperatura con Romescu de Anacardos y

Bechamel Trufada

Segundos

(1 a elegir, 2 semanas antes del evento)*
Solomillo de Vaca con Patatas Fritas y Pimientos de Padron

Merluza a la Brasa con Confitura de Tomate y Parmentier de Patata

Postres caseros

Tarta Casera de Zanahoria

Cafe o Infusion

Refrescos, agua o cerveza.
Vinos a elegir: Azpilicueta Crianza, Azpilicueta Verdejo o
Azpilicueta Rosado

Descuento en las copas de sobremesa

* Posibiidad de elegr durante la celebracion con un suplemento de 2€ /persona.
* Opcion de “Segundos’ a modo degustacion. Raciones 60% aprox. del tamafio de laracion normal. Suplemento de 2,5€/ persona.
* Rogamos que nos comuniguen con antelacion akergias o intolerancia
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55¢€

MENU ESPECIAL 4

Entrantes

Coca Ibérica en Pan de Aceite de Avila
Rago(t de Setas con Yema de Huevo Confitada y Aroma de Trufa
Langostino Tigre en Tempura con Mahonesa Nikkei
Alcachofas con Jamon Ibérica y Foie Micuit

Brie en Tempura con Cebolla Caramelizada y Frutos Secos

Segundo

(a compartir 4 pax.)
Chuleton de Vaca Madurada a la Brasa con Patatas Fritas y

Pimientos de Padron

Postres caseros

Tarta Fluida de Chocolate con Coulis de Naranja

Café o Infusion

Refrescos, agua o cerveza.
Vinos a elegir: Azpilicueta Crianza, Azpilicueta Verdejo o
Azpilicueta Rosado

Descuento en las copas de sobremesa

* Rogamos que nos comuniguen con antelacion akergias o intoleranca.




